Menu Découverte

« Explorez nos saveurs artisanales dans un voyage bistronomique »

53 €

4+ Entrée+
Foie gras poéle
Sur son sablé au parmesan,

Mousseline d'artichaut

4+ Poisson 4+

Médaillon de turbot Epeautre aux gambas et aux moules, beurre de crustacés

4+ Viande +

Croustillant de veau du Limousin En duo avec son veau braise facon parmentier, pomme de terre
douce et aubergine

4+ Dessert au choix+

Suggestion du moment Selon les fruits disponibles — 10 €
Soufflé chaud aux noix A la liqueur de noix — 10 €
Baba Ganache montée au chocolat, biscuit baba, péche confite au sirop léger — 10 €

Assiette de fromages affinés — 11 €

*Les desserts doivent étre commandés en début de repas

Prix nets T.V.A et service compris
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine francaise.
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4 Entrées 4+

Moelleux aux cepes, ceuf mollet, velouté de butternut— 10 €
Médaillon de turbot épeautre aux gambas et aux moules, beurre de crustaces — 15€
Foie gras poéle sablé parmesan, mousseline d'artichaut — 15 €

L'incontournable : Cervelle de veau croustillante, sauce gribiche a I'estragon — 15 €

4 Plats 4+

Emincé de magret de canard Feuille & feuile de pomme de terre au confit de canard — 16 €

Croustillant de veau du Limousin En duo avec son veau braisé facon parmentier, pomme de terre

douce et aubergine — 21 €

Duo de truite et dorade a la plancha Polenta, fondue de legumes, émulsion de chataignes — 17€

4 Desserts 4
Suggestion du moment Selon les fruits disponibles — 10 €
Soufflé chaud aux noix A la liqueur de noix — 10 €
Baba Ganache montée au chocolat, biscuit baba, péche confite au sirop leger — 10 €

Assiette de fromages affines — 11 €

*Les desserts doivent étre commandés en début de repas

Prix nets T.V.A et service compris
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine francaise.



